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Leichte Himbeer-Joghurttorte
Die Lieblingsfrucht von Marcel Seeger kommt jetzt frisch vom Strauch. Er zaubert eine
leichte Himbeer-Joghurttorte draus — ohne zu backen.

Das Rezept
von Marcel Seeger flr einen Tortenring oder eine Springform von 26 cm Durchmesser

Zutaten flr den Tortenboden
e 200 g Butterkekse
e 125 g Butter, flissig

Zubereitung

Tortenring oder Springform mit Backpapier einschlagen und auf eine Unterlage stellen die in
den Kuhlschrank passt. Die Butterkekse klein stol3en und griindlich mit der flissigen Butter
vermischen. Die Keksmischung in den Tortenring geben und leicht andriicken, so dass der
Tortenboden dicht ist. Flr 30 Minuten in den Kihlschrank stellen, damit er fest werden kann.

Zutaten fir Himbeer-Joghurtfullung
e 370 g Joghurt
e 150 g Magerquark
e 150 g Zucker
e etwas Mark einer Vanilleschote, alternativ Vanillepaste
e 1 Prise Salz
e 150 g Sahne
o 5 Blatt Gelatine eingeweicht, ausgedriickt und aufgeldst
e 300 g Himbeeren, gewaschen und trockengetupft

Zubereitung

Die Sahne aufschlagen. In einer Schiissel Joghurt, Magerquark, Zucker, Vanillemark und
Salz verriihren. Die Schlagsahne unterheben und anschlie3end die aufgeltste Gelatine in
dinnem Strahl unterriihren. Zum Schluss die Himbeeren vorsichtig unterheben. Die Fillung
in den Tortenring mit dem durchgekihlten Keksboden geben und glattstreichen. Nun die
Torte mindestens anderthalb Stunden in den Kihlschrank geben, damit sie die notige
Bindung aufbauen kann. Nach der Kiihiphase den Tortenring vorsichtig entfernen.

Tipp: Die Tortenoberflache mit frischen Himbeeren und gehackten griinen Pistazien
dekorieren.



